Vitrines chauffantes ventilées

panoramiques 3 et 5 niveaux
Panoramic ventilated warming displays
3 & 5 levels

i Spécifiquement étudiées pour les snacks, bars, brasseries, boulangeries. ..

* ces vitrines Gastronorm inox chauffantes et totalement panoramiques
mettent en valeur vos quiches, pizzas, croissants, viennoiseries, friands a
la viande... et les maintiennent a température constante.

LED

Specially designed for snack bars, pubs, bakeries, restaurants... this fully
panoramic and stainless steel GN display showcase presents quiche, pizza,
croissants, buns, savouries, cheese or pork puffs... beautifully and keeps them at
a constant temperature.

Contréle d’humidité /
Humidity control

Bl - Chauffage a pierre réfractaire ventilée 20-90°C : restitution,
accumulation et diffusion de la chaleur dans toute la vitrine.
- Régulation précise de la température par thermostat électronique
- Contréle d’humidité pour conserver le moelleux des produits
- Eclairage LED
- Ouverture des portes vitrées a 180°
- Capacité : GN 1/1 ou plats 400x600 mm ou 3 plats américains
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WD 780 Sl : vitrine inox & 3 niveaux livrée avec 2 grilles
WD 780 DI : vitrine inox a 5 niveaux livrée avec 3 grilles

Entretien facile : grilles, support grilles, plateau inférieur inox, tiroir a eau
et chamotte sont totalement amovibles.

Pierre réfractaire ventilée /
Ventilated firestone

Equipement - thermostat électronique (20-90°C), interrupteurs j—
marche/arrét et ventilation, tiroir a eau, 2 ou 3 grilles (670 x 433 mm). WD 780 DI + 5 grilles / grids
Livré sans plat. Grilles supplémentaires sur demande.

I - Ventilated firestone heating system: 20-90°C: release, accumulation and WD 780 SI : livrée avec 2 grilles (capacité maxi : 3 grilles) / delivered with 2 grids (max. capacity: 3 grids).
spread of the heat in the whole display.

WD 780 DI : livrée avec 3 grilles (capacité maxi : 5 grilles) / delivered with 3 grids (max. capacity: 5 grids).

- Precise control of temperature with electronic thermostat Interrupteurs / Switches
- Humidiity control to keep products moist and delicious. on/off & Ventilation
- LED lighting system

- Opening of the glass doors at 180°
- Can accept GN 1/1 trays or pastry trays 400 x 600 or US full size trays

Ref. Puissance  Dimensions hors tout Dimensions intérieures Grilles Poids Volts
WD 780 SI: stainless steel display with 3 levels and delivered with 2 grids Power Outside dimensions Inside dimensions Grids Weight Volts
WD 780 DI: stainless steel display with 5 levels and delivered with 3 grids 19 kW 780 x 490 x 480 mm 750 x 460 x 360 mm 2 x (670 x 433 mm) 30 kg 230V
Easy‘cleanmg': grids, grid holders, bottom punched stainless steel tray, water 18 kW 780 x 490 x 640 mm 750 x 460 x 530 mm 3 x (670 x 433 mm) 35 kg 230 V
container and fire stone are completely removable.

Features: electronic thermostat (20-90°C), on/off switch, switch for
ventilation, water container, 2 or 3 grids (670 x 433 mm). Delivered without any
tray. Additional grids upon request.
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Contréle d’humidité /
Humidity control WD 780 SN

WD 780 SN & WD 780 DN

Mémes modeles de vitrines panoramiques en noir. [ |

WD 780 SN : vitrine noire a 3 niveaux livrée en standard avec 2 grilles.
WD 780 DN : vitrine noire a 5 niveaux livrée en standard avec 3 grilles.

Pierre réfractaire ventilée /

Ventilated firestone Grilles supplémentaires et supports de grilles inclinés.

Same panoramic displays in black version.

WD 780 SN: black display with 3 levels and delivered with 2 grids.
WD 780 DN: black display with 5 levels and delivered with 3 grids.

WD 780 DN Addittional grids and sloping holders for grids.
Interrupteurs / Switches WD 780 DI + grilles inclinées / sloping grids
on/off & Ventilation
Ref. Puissance Dimensions hors tout Dimensions intérieures Grilles Poids Volts
Power Outside dimensions Inside dimensions Grids Weight Volts
WD 780 SN 1,2 kW 780 x 490 x 480 mm 750 x 460 x 360 mm 2 X (670 x 433 mm) 30kg 230V

WD780DN 1,8 kW 780 x 490 x 640 mm 750 x 460 x 530 mm 3 x (670 x 433 mm) 35 kg 230V




