( EQUIPOS PARA GANAR DINERO

El menu no puede estar completo si falta la carne asada, y cuando los volumenes
son importantes nuestra linea de asadores le proporcionaran un servicio
eficiente y de bajo costo.



Asador 15/25/30/45

Halague a su clientela con los cortes de la mas alta calidad con
un asado perfecto. Gracias a la combinacion del carbén fosil y
quemadores de gas, nuestros asadores combinan una alta
produccion con un sabor estupendo. La eficiencia debe demos-
trarse durante el trabajo, compruebe que San-Sou’ cumple.

CARACTERISTICAS

Mueble construido totalmente en acero inoxidable.

Patas de angulo estructural de 2" X 3/16" con regatén regulable.

Equipadas con quemadores tipo “H” en Fierro fundido
de 3000 Btu/Hr cada uno.

Una (A15), dos (S-2), tres (A30) o cuatro (A45) valvulas para gas
tipo comercial San-Son modelo Junior.

Perillas en termoformado resistentes al calor e irrompibles.

Cenicero porta carbon en lamina negra esmaltada.

Carbon fosil con duraciéon de 1 ano.
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Parrillas de superficie en Fierro fundido con diseno
especial para el rayado la de carne, de doble cara para
pescados, mariscos y vegetales.

Tubo de alimentacion de 3/4"” en tubo de cédula de 40.
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Garantia de un ano, servicio y refacciones San-5aon'.

CONFIGURACION TECNICA
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PARRILLAS EN FIERRO FUNDIDO PARRILLAS EN FIERRO FUNDIDO

CONSUMOS

= 79 Crater 15 Crater 30 Crater 5-2 Crater 45
_{1_35_! [ 57,472 Btu/Hr. 114,945 Btu/Hr. 52,171 Btu/Hr. 167,024 Btu/Hr.

I s 4 00,000 Keal/Hr. 28,968 Keal/Hr. 13,148 Kcal/Hr. 42,000 Kcal/Hr. S = S
0.00 M3/Hr. 0.56 M3/Hr. 0.57 M3/Hr, 0.56 M3/Hr. an=350

REGATON NIVELADOR Peso neto:00 Kgs. Peso neto: 23 Kgs. Pesoneto:00 Kgs, Peso neto: 23 Kgs. EQUIPOS PARA GANAR DINERO

Fabrica: Proton #11, Parque Industrial Naucalpan, Edo. de Méx, CP. 53489 Lada sin costo: 01800 21507 99/tel: 21 66 33 77 al B1 Fax: 5301 1103




